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MANUAL DE USUARIO

DVPIM2QVTH

Lea este manual cuidadosamente y
consérvelo para futuras re ferencias



Gracias por utilizar nuestra COCINA DE DOBLE INDUCCION. Lea atentamente este
manual de usuario antes de usarlo y guardelo para futuras consultas. Creemos que
el excelente rendimiento hara que su vida sea mucho mas facil y cémoda.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

NiUmero de modelo DVPIM2QVTH
Potencia nominal 900W + 900W
Voltaje nominal 127V, 60Hz

Tamaiio del producto (mm) | 680 x 380 x 75

Tamafo incorporado (mm) | 340 x 640

PRECAUCION

1. No enchufe con la mano mojada.
2. No lo conecte a un enchufe donde haya varios otros aparatos conectados.

3. No lo use si el cable del enchufe esta dafiado o si el enchufe no encaja en
el enchufe de forma segura.

4. No modifique las piezas ni repare la unidad usted mismo.
5. No utilice la unidad cerca de llamas o lugares hiumedos.

6. No lo use donde los nifios puedan tocar facilmente la unidad, ni permita
que los nifios usen la unidad por si mismos.

7.No lo coloque sobre superficies inestables.
8. No mueva la unidad cuando la olla o la sartén estén sobre ella.
9. No caliente la olla vacia ni la sobrecaliente.

10. No coloque objetos metdlicos como cuchillos, tenedores, cucharas, tapas,
latas y papel de aluminio en la placa superior.

11. Cuando el cable de alimentacién esté dafiado o la placa de cristal se
rompa, desenchufe el adaptador y llévelo al centro de servicio para su
reparacion.

12. No limpie la olla sumergiéndola en el agua, sino que limpie la superficie
con trapos humedos.

13. No toque la placa hasta que la temperatura de la superficie baje lo
suficiente.

14. No coloque la unidad cerca de objetos que se vean afectados por el iman,
como: radios, televisores, tarjetas bancarias automaticas y cintas de casete.

15. Este aparato no es adecuado para que lo utilicen algunas personas,
incluidos nifos, personas con capacidades fisicas o mentales reducidas, o
falta de experiencia y conocimiento, a menos que estén bajo la supervision y
orientacién de personas que puedan ser responsables de su seguridad..



DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Vista superior:

1. Cocina izquierda de induccién max. zona de 900 W

2. Cocina derecha de induccién max. zona de 900 W 1
3. Placa de cristal

4. Panel de control

Panel de control:

1. Cocina izquierda de induccién max. zona de 900 W
2. Cocina derecha de induccién max. zona de 900 W
3. Placa de cristal
4. Panel de control
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FUNCTION 0CK TIMER ON/OFF

INFORMACION DEL PRODUCTO

La cocina de induccién doble puede satisfacer diferentes tipos de demandas culinarias, debido al
control microcomputarizado y la selecciéon de multiples potencias, realmente la opcién 6ptima para
las familias modernas.

La cocina vitroceramica se centra en los clientes y adpots de disefio personalizado. La cocina tiene
prestaciones seguras y fiables, haciéndote la vida mas comoda y permitiéndote disfrutar plenamente
del placer de la vida.

ACERCA DE LA COCCION POR INDUCCION

La coccién por induccién es una tecnologia de coccidn segura, avanzada, eficiente y econémica.
Funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente en la sartén, en
lugar de hacerlo indirectamente mediante el calentamiento de la superficie de vidrio. El vaso se
calienta solo porque la sartén eventualmente lo calienta.
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Uso de los controles tactiles:

Los controles responden al tacto, por lo que no necesita aplicar ningin /
toque. /
C

« Use la yema de su dedo, no la punta.

« Oira un pitido cada vez que se registre un toque.

* Aseglrese de que los controles estén siempre limpios, secos y que
ninglin objeto (por ejemplo, un utensilio o un pafo) los cubra. Incluso una
pelicula delgada de agua puede dificultar la operacién de los controles.

Elegir el utensilio de cocina adecuado para colocar en la parrilla por induccién

« Utilice unicamente utensilios de cocina con una base adecuada para la coccién por induccion.
Busque el simbolo de induccién en el empaque o en el fondo de la sartén.

« Puede comprobar si su bateria de cocina es adecuada realizando

una prueba de iman. Mueva un iman hacia la base de la sartén. Si se

es atraida, la sartén es apta para induccion.

+ Si no tiene un iman: —
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1. Pon un poco de agua en la sartén que quieras comprobar.

2.Si EO no parpadea en la pantalla y el agua se esta calentando, la olla es adecuada.

« Los utensilios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son adecuados: acero inoxidable
puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramica y loza.

No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o una base curva.

Aseglrese de que la base de su sartén sea lisa, quede plana contra el vidrio y que sea del mismo
tamafio que la zona de coccién. Siempre centre su sartén en la zona de coccién.
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Levante siempre las cacerolas de la vitroceramica; no las deslice, ya que pueden rayar el vidrio.
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INFORMACION DEL PRODUCTO

1. Encendido

1) Cuando se conecta, el zumbador alerta, la pantalla LED "- - - -" y parpadeara, la cocina esta lista
para funcionar.

2. Encender

)
1) Después de encender, toque la tecla ENCENDIDO/APAGADO, ©) la cocina entra en modo de
espera, la pantalla LED "ENCENDIDO". T

2) Y luego toque la tecla de funcidn, la cocina comenzara a funcionar con una potencia de 600 W,
toque la tecla "+" 0 "-" para ajustar el nivel de potencia. Total de 8 niveles de potencia (vatios): g™
200-300-400-500-600-700-800-900.

3) Vuelva a tocar la tecla de funcion, [ la pantalla LED de la cocina girara para mostrar la
temperatura, la cocina girara para mostrar la temperatura 240 °C, toque la tecla "+" 0 "-" para
ajustar el nivel de temperatura. Total de 8 niveles de temperatura (°C):
80-100-130-160-180-200-220-240.

3. Apagar

, . ©
Cuando esté en modo de espera o en funcionamiento, toque la tecla "ENCENDIDO/APAGADQ", [
la cocina dejara de funcionar y se encenderd. Pantalla LED ” - - - - “ y parpadeara.

4. Funcion de temporizador

1) Toque la tecla de funcién "Temporizador”, la luz indicadora del temporizador, presione "+" o "-"
para controlar la disminucién o disminucién del temporizador. Aumentar. presione la tecla "+" para
prolongar el temporizador 1 minuto cada vez, mantenga presionada la tecla "+" para prolongar el
temporizador 10 minutos cada vez. presione la tecla "-" para acortar el temporizador en 1 min cada
vez, mantenga presionada la tecla "-" para acortar el temporizador en 10 min cada vez. El

temporizador se confirmara automaticamente después de 5 segundos.
2) Toque la tecla de funcién "Temporizador" para eliminar esta funcién.
3) Después de confirmar el temporizador, se puede volver a configurar en el paso 2.

4) Toque la tecla de funcion del temporizador nuevamente, se puede cancelar la configuracion del
temporizador.

5) Después de que finalice el temporizador, el zumbador sonara y el LED mostrara "- - - -'
parpadeara.

y

5. Funcién de bloqueo de seguridad para nifios

1) Toque la tecla "Bloquear” durante 3 segundos, la pantalla LED mostrara "LOC" y todas las demas
teclas no estaran disponibles
para usar en el modo de bloqueo.

2) Cancelar el bloqueo: sigue tocando la tecla "Bloquear" nuevamente durante 3 segundos, el "LOC"
desaparece, luego
desbloquea

Cuando esté en el modo de coccion, la cocina se apagard automaticamente después de 2 horas si
no funciona.



Instalacién empotrada

Seleccién de equipos de instalacion.

Recorte la superficie de trabajo de acuerdo con los tamafios que se muestran en el dibujo.

A los efectos de la instalacion y el uso, se debe dejar un espacio minimo de 5 cm alrededor del orificio.
Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm. Seleccione un material
de superficie de trabajo resistente al calor para evitar una mayor deformacién causada por la
radiacién de calor de la placa de coccién. Como se muestra abajo:
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El peso y las dimensiones son aproximadas. Debido a que nos esforzamos continuamente por mejorar
nuestros productos, podemos
cambiar especificaciones y disefios sin previo aviso.

& En cualquier caso, asegurese de que la cocina esté bien ventilada y que la entrada y salida de aire no
estén bloqueadas. Asegurese de que la cocina esté en buen estado de funcionamiento. Como se muestra
abajo

Nota: La distancia de seguridad entre la placa de coccién y el armario encima de la placa de coccién debe
ser de al menos 760 mm.
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« Recortar la superficie de trabajo segun las medidas que se muestran en el dibujo. A los efectos de la
instalacion y el uso, se debe dejar un espacio minimo de 50 mm alrededor del orificio.

« Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm. Seleccione un material
de superficie de trabajo resistente al calor para evitar una mayor deformacién causada por la radiaciéon
de calor de la placa de coccion.



LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el cable de alimentacidn y asegtrese de que la temperatura sea lo suficiente-
mente baja para que las personas lo toquen.

2. Cuando la placa de cristal negro esté sucia, frotela con trapos himedos o limpiela con un poco
de agua.

detergente primero y luego frételo con un pafo himedo.

3. Use un hisopo de algodon para eliminar la suciedad de la entrada de aire y la ventilacién de
escape para mantener el

Cocina de induccién limpia.

4. Para evitar algtn peligro, no lave la olla con agua directamente ni la sumerja en el agua para
limpiarla.

5. Empaque la olla con una bolsa de polietileno después de limpiarla si no la usa durante mucho
tiempo.

Precauciones

1. Lainstalacién de la placa vitroceramica debe ser realizada por personal o técnicos cualifica-
dos. Contamos con profesionales a tu servicio. Por favor, nunca realice la operacion usted mismo.

2. La placa vitrocerdmica no debe montarse en equipos de refrigeracion, lavavajillas y secadores
rotativos.

3. La placa vitroceramica se instalara de manera que se pueda garantizar una mejor radiacién de
calor para mejorar su fiabilidad.

4.La pared y la zona de calentamiento inducido por encima de la superficie de trabajo deberan
resistir el calor.

5. Para evitar dafios, la capa sandwich y el adhesivo deben ser resistentes al calor.
6. No se debe utilizar un limpiador a vapor.

Atencion

1.Si el cable esta dafiado o necesita ser reemplazado, debe ser realizado por un técnico de
postventa utilizando las herramientas adecuadas para evitar accidentes.

2.Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, se debe instalar un disyuntor
omnipolar con un espacio minimo de 3 mm entre los contactos.

3. Elinstalador debe asegurarse de que se ha realizado la conexion eléctrica correcta y que
cumple con las normas de seguridad.

4. El cable no debe doblarse ni comprimirse.

5. El cable debe ser revisado regularmente y reemplazado Unicamente por una persona
debidamente calificada.

ANALISIS DE FALLOS PARA COCINA DE INDUCCION

EO: Verifique si no hay bote o si el bote no es aceptable

E1: compruebe si el voltaje es demasiado bajo, inferior a 80V

E2: compruebe si el voltaje es demasiado alto, superior a 150V.

E3: Compruebe si el sensor de calor esta sobrecalentado o tiene un cortocircuito.
E4: Compruebe si el sensor de calor tiene un circuito abierto.

ES: Verifique si IGBT se sobrecalienta o tiene un cortocircuito.

E6: Compruebe si IGBT esta en circuito abierto.



